Oferta wigilijna Gastro Team Catering 2024
»*

Oferta zwiera ceny w netto — nalezy doliczy¢ 8 % VAT
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Wycena w ofercie od 20 oséb
W cenie menu:
Stoly bufetowe, opisy dan, drobne dekoracje Swigteczne na bufety
* Bufety - Powyzej 200 os6b — rabat 5%
* Bufety - Powyzej 400 os6b — rabat 10%

Obstuga kelnerska oraz dodatkowy sprzet, typu stoly koktajlowe, x

krzesla i inne - wycena indywidualna

Przekaski zimne 300g/os :

* Kompozycja mies i wedlin z pasztetami wtasnego wyrobu serwowana na
sposob koktajlowy z jabtkowym i pomidorowym chutney oraz aromatyczng
¢wiktg lub Terina z wedzonego tososia z pomidorami i tajska bazylig lub Koktajl
3 sery z bakaliami i winogronem serwowany w mini szkle

* Ceviche z dorsza z avocado, kolendra, pomidorami i czerwong cebulg podane
w mini szkle z kietkami czerwonego buraka lub Carpaccio z buraka zkozim
serem lub serem batkanskim, amarantusem i balsamico

* Crostini z fososiem wedzonym z musem koperkowym na bazie sera ricotta z
tymiankowym Pesto lub mini burgery wotowe z czerwong cebulg, satatagkruchg i
pasta mango

* Carpaccio z piersi kaczki z musem wiSniowym, serwowane w mini szkle

* Koktajlowe roladki ze schabu po warszawsku z musem chrzanowo —
jajecznym podane na mini slide 1 glazurowane auszpikiem lub Torcik z

grillowanych baktazanéw z pomidorem i pesto z rukoli

* Salsa ze §Sledzia battyckiego z szalotkg i smazonym jabtkiem z dodatkiem

kremowej Smietany i soku z limonki lub ringi pszenne z §ledziem battyckim i v ¥
konfiturg cebulowg *
* Mini tymbaliki drobiowe serwowane na szkle koktajlowym z cytryng @
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* s Satatki 150g/os
*

* Satatka jarzynowa tradycyjna serwowana na sposob koktajlowy w mini szkle

.
lub satatka z bukietu satat z prazonymi migdatami, kurczakiem grillowanym i

dipem koktajlowym
* Satatka kaszubska z ogérkéw, dymki ze §ledziem filetowanym z dymka i
sosem Smietanowym oraz trawg cytrynowg lub satatka z glazurowanych w

occie z miodem burakéw ze S§wiezym szpinakiem, kozim serem i gruszkami

Dania Gorgce w bufecie 600g/os:

YA}

» Delikatny krem z borowikéw z profirolkami lub Zurek grzybowy z ziemniakami
lub Barszcz czerwony czysty z majerankiem lub Zupa rybna z pomidorami

Danie gléwne

* Sola lemon w sosie szafranowo- pomaranczowym z czerwonym pieprzem lub
Filet z tososia pieczony w cieScie francuskim ze szpinakiem baby na oliwie z
pestek dyni z czosnkiem niedZwiedzim lub Poledwiczki z Dorsza pod ziotowa kruszonka.

* Karp filetowany smazony po polsku podany z blanszowanymi orzechami i

migdatami lub Karp krélewski z borowikach serwowany ze Swieza natka pietruszki

¢ Pierozki z kapustg 1 grzybami z okrasa lub Bigos z poledwica wieprzowa z wedzong Sliwka,
aromatyzowany winiakiem, serwowany 1 zapiekany w mini foremkach porcelanowych

lub Pier§ z kaczki z wisniowo jabtkowym sosem

* Torcik ziemniaczany ze Swiezym czabrem lub Ziemniaki opiekane w ziotach
* Gnochi lub ryz z curry i papryka

* Warzywa grillowane z miodow3g glazurg aromatyzowang kardamonem lub
Marchew z julienne cukinii

Dodatki:

Cwikia, chrzan, sosy

Pikle domowe

Pieczywo bankietowe
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9 -, Desery 200g/os:

* Jabtka deserowe nadziewane ragout bakaliowym, zapiekane z miodem i

cynamonem lub Crumble §liwkowe lub jabtkowe z gruszkami oraz kruszonkg mas$lang

* Duet truskawkowy z kremem waniliowym w mini szkle lub mini bezy z
pomaraficzcowym kremem lub Owoce Swieze filetowane serwowane z dipem *
czekoladowo — cynamonowym

» Kompozycja ciast domowego wypieku:

Szarlotka o Rolada makowa z rodzynkami

Sernik z biatg czekoladg o Jogurtowe ze Sliwkami

Przekaski zimne 300g/os :

* Filetowany karp w migdatach z bakaliami lub Ryba faszerowana w galarecie
dekorowana szparagami lub Deski koktajlowe z wyborem pieczystych mies 1 piklami
* Carpaccio z buraka z serem batkanskim lub Tartiny z tososiem na ziotowym
krutonie i musem mascarpone i jabtuszkiem kaparowym

* Roladki ze schabu po warszawsku z musem chrzanowym z jajkiem lub Indyk
glazurowany ze smazonymi §liwkami i anyzem

* Koreczki koktajlowe z papryka, Sliwka 1 wedzonym serem camembert lub Mus

z makreli na ziotlowych bagietkach

« Sledz w §mietanie z cebulg blanszowang z jabtkiem lub SledZ w mini szkle

z balsamiczng konfiturg cebulowg lub na ringu pszennym

» Sledzie po kaszubsku ze §liwka suszona i papryka lub Krewetki na carpaccio z cytruséw
e
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9 & Satatki 150g/os:

x
* Satatka jarzynowa tradycyjna lub Satatka z kaszy bulgur z ryba wedzong,

x cebulg czerwong i pietruszka

* Satatka z tuficzyka i biatej fasoli na bukiecie z cykorii radichio z pestkami
stonecznika lub Satatka §ledziowa z ziemniakami, ogérkiem kiszonym,

szczypiorem 1 sosem majonezowo — Smietanowym

Dania Gorace 500g/os:

* Zupa barszcz czerwony z uszkami lub pasztecikiem lub Krem grzybowy z
groszkiem ptysiowym

* Schab marynowany w sosie bakaliowym lub Karp w sosie z grzybow leSnych
na Smietanie lub Sola w sosie cytrynowym z grillowang pomaraficzg lub Dorsz w
sosie maslanym z jarmuzem lub lekkim curru z kolendrg

* Ziemniaczki opiekane w ziotach lub Pirég Bitgorajski

* Kapusta wigilijna

* Pierogi z kapusta 1 grzybami

Dodatki:

Cwikla, chrzan, sosy

Pikle domowe

Pieczywo bankietowe
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Przekaski zimne 250g/os:

¢ Tartiny z tososiem na ziotowym krutonie i musem mascarpone i jabluszkiem

k!
*

kaparowym lub Ring pszenny z ajwarem paprykowym, anchois i serem tofu
* Schab po warszawsku z musem chrzanowym lub Koreczki koktajlowe z
papryka, §liwka i wedzonym serem camembert lub Sledz z balsamiczna
konfiturg cebulowa na ringu pszennym

» Sledzie po kaszubsku ze sliwka suszong i papryka lub Ryba po grecku z
jarzynowym julienne w pomidorach

e Satatka jarzynowa tradycyjna lub Satatka z kaszy bulgur z ryba wedzong,
cebulg czerwong 1 pietruszkg lub Satatka §ledziowa z ziemniakami, ogérkiem

kiszonym, szczypiorem i sosem majonezowo- Smietanowym

Dania Gorgce 350g/os:

* Kapusta wigilijna z §liwkami
* Pierogi z kapustg 1 grzybami
* Karp w sosie grzybowym

* Ziemniaki opiekane
Dodatki:

] Cwik{a, chrzan, sosy

* Pikle domowe

* Pieczywo bankietowe

Desery 100g/os:

Kompozycja ciast domowego wypieku

Ciasto Sliwkowe na kruchym spodzie

Sernik

Szarlotka »




Przekaski zimne inger food 8 szt/os:

* Gravlax z tososia na dzikiej rucoli lub Mini tymbaliki z indykiem i cytryng

» Sledzie pod pierzynka §mietanowa z cebulka cukrowa i jabtkiem w mini szkle

Foorg
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lub Sledz z konfiturg cebulowo- §liwkowa z sosem balsamicznym na ringu pszennym

* mini tartinki na géralskim serze wedzonym z zurawing i chili lub §ledzie z
imbirem marynowanym w mini €co
* Rostbef wolowy nadziewany musem kaparowym serwowany na mini

szkle lub Tartinki z pastg tunczykowa z dodatkiem zielonej cebuli

* Mini trufle z koziego sera panierowane w pudrze z pistacji lub Mini vol-au- vents

nadziewany pate z krélika z dodatkiem i leSnej borowki

* Krewetki smazone w marynacie oliwnej serwowane na szpadkach z dipem
koktajlowym z brandy

* Roladki ze schabu pieczonego faszerowane musem chrzanowym z jajkiem w
mini szkle lub Rollsy warzywne z marchewka 1 selerem naciowym

* Pulled pork w cieSnie francuskim z paprykowa salsg lub Terina z

tososia wedzonego dekorowana jadalnymi kwiatami

Satatki w mini pucharkach 150g/os:

* Satata lodowa z rzodkiewkami, paskami pieczonej wotowiny, prazonymi
pestkami dyni i cebulkami lub Satatka z fososiem szkockim na bukiecie
kruchych satat z musztardowcem, burakiem i miodowym vinegrette lub

* Satatka jarzynowa tradycyjna

* Satatka ziemniaczana ze Swiezym szczypiorkiem, Sledziem i1 ogérkiem

kiszonym lub Satatka z jaSminowego ryzu z tuficzykiem i fasolg
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Dania Gorace w tym finger food 400g/os:

* Pierogi z kapustg 1 grzybami lub mini krokiety panierowane z wigilijng

kapusta z grzybami

* Sataye z indyka w curry na szpadkach z oliwkami lub Policzki wotowe wolno
pieczone w mini szkle

* Greckie rozki z ciasta filo nadziewane szpinakiem i feta lub Tagliatelle z kurkami w mini szkle

¢ Gratin ziemniaczane z czabrem lub Pirég Bitgorajski

Desery 150g/os:

* Conchiglie makaronowe nadziewane musem makowym z rodzynkami i skorka pomaraficzy
lub Mini mus z mascarpone z mango i karmelizowang dynig z cynamonem

* Crumble Sliwkowe z kruszonkg mas$lane lub Mus z biatej czekolady z malinowym coulis

* Sernik puszysty serwowany z wiSniami na winie lub Ciasto marchewkowo — piernikowe

dekorowane Swiezg pomaranczg i pistacjami




